Le Domaine :

Situé sur les hauteurs de Chinon, le Domaine de
Tours-Fondettes agrocampus s'étend sur
un terroir idéal pour la viticulture. Le sol,
constitué de sables coquilleux appelés
Millarges, l'exposition et le climat permettent
au Cabernet franc et au Chenin de révéler
d'exceptionnels vins rouges, rosés et blancs.
Depuis sa création, le Domaine des Millarges
pratique une viticulture durable, et dans la
continuité de nos efforts nous avons recu
la certification HVE 3 qui garantit le plus
haut niveau d'une démarche sociétale et
environnementale.

Un lieu de formation :

Créeen 1973, le Domaine fut tout d'abord un lieu
d'expérimentation destiné aux professionnels.
Aujourd'hui sa mission est de former les
apprenants (éleves, apprentis et stagiaires) de
Tours-Fondettes agrocampus aux pratiques de la
culture de la vigne et a 'élaboration du vin tout
en respectant 'authenticité de '’AOC Chinon.
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Boutique ouverte les jeudi et vendredi
de 9h a 12h et de 14h a 18h
et le samedi de 9h a 12h.
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@ www.domaine-des-millarges.fr
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CARTE des VINS




ROUGE

LE FRANC
AOC CHINON

Assemblage éphémere, sélectionné pour son coté
fruité et frais, le Franc est un Chinon fait pour les
moment conviviaux et qui ravira les palais autant sur
des viandes que des fromages.

A déguster des a présent
Assemblage : 100 % Cabernet franc
Elevage : cuves inox

LES MURIERS
AOC CHINON

Ce vin est issu de vignes anciennement bordées de
Mriers destinés a l'élevage de vers a soie. Il exprime
des ardmes de petits fruits rouges. Idéal avec des
grillades ou des rillons de Touraine.

Vin plaisant et fruité, a déguster dés a présent.
Assemblage : 100 % Cabernet franc
Elevage : cuves Inox

e Les Vins du Domaine
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LES TROTTE-LOUPS
AOC CHINON

Issu de vignes situées sur un ancien territoire sauvage
peuplé de loups, ce vin exprime toute la complexité des
Chinon corsés aux arémes de fruits noirs soulignés par
des tanins ronds et puissants.

A déquster avec des viandes rouges, des gibiers
ou des fromages dés maintenant.
Garde 5 a 10 ans.
Assemblage : 80 % Cabernet franc
20 % Cabernet Sauvignon - Elevage : cuves Inox

LES CHAINEAUX
AOC CHINON

Sélectionné sur les meilleurs terroirs du Domaine, cette
cuvée élevée en barriques exprime toute la noblesse et
la rondeur des grands vins de Chinon.

Garde 8 212 ans.
Assemblage : 80 % Cabernet franc
20 % Cabernet Sauvignon
Elevage : barriques 9 mois

LES MURIERS
AOC CHINON

Ce rosé issu du cépage Cabernet franc vous séduira
par sa robe légere et brillante, ses ardmes fruités
accompagneront vos repas en toute occasion.

Assemblage : 100 % Cabernet franc
Elevage : cuves Inox

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

LES TROTTE-LOUPS
AOC CHINON

De production confidentielle, ce vin blanc sec présente
des notes aromatiques florales d'acacia et de tilleul
mélées a des notes fruitées (agrumes et fruits exotiques),
le tout souligné par une touche de minéralité.

A déguster avec des poissons de riviére
ou un Sainte Maure de Touraine
Assemblage : 100 % Chenin - Elevage : cuves Inox

LES CHAINEAUX
AOC CHINON

Du volume, du gras, une belle complexité aromatique
et une tension rafraichissante. Vrai vin de taffetas
souvent soyeux et minéral.

Assemblage : 100 % Chenin
Elevage : barriques 8 mois

LA SOIE FEE
VIN DE FRANCE

Parfaitement équilibré entre vivacité et sucrosité, ce
moelleux exprime légereté et fraicheur.

Assemblage : 100 % Chenin - Elevage : cuves Inox



